SALON Terro Art

& Ard ef Gastronomie »
10°™ édition

Halle Marcadieu

Samedi 27 septembre de 10h a 20h et
dimanche 28 septembre de 10h a 18h

Entrée gratuite

Terro’Art est la rencontre d’artisans passionnés, soucieux de partager leur savoir-faire
dans différents métiers.

Pendant deux jours, plus d'une centaine d’artisans du Grand Sud-Ouest présentent leur
travail dans le cadre exceptionnel de la Halle Marcadieu.

Pour sa 10°™ édition, Philippe URRACA,

Chef patissier, meilleur ouvrier de France

et juré de I'’émission

« Qui sera le prochain grand patissier ? »

honorera de sa présence cette grande féte du bon et du beau !

Il dédicacera son livre « Profiteroles »
samedi 27 septembre a 11h a la Librairie Gribouille -Tarbes
et sous la Halle Marcadieu a 17h

e Un rassemblement de plus de 100 artisans originaires de Midi-Pyrénées et Aquitaine

Nous vous invitons a les rencontrer, ils vous dévoileront leur talent, leur savoir-faire et vous
feront découvrir les secrets du « fait main ».

Ils sont de plus en plus nombreux, chaque année, a souhaiter participer a ce grand
rassemblement.

Plus de 80% sont de véritables créateurs et fabricants de leur propre spécialité et présentent
donc pour la plus part, des pieces uniques.

Page 1
CONFERENCE DE PRESSE TERRO’ART 16/09/2014



e Présence des producteurs de produits labélisés et filieres du terroir et
d'ailleurs

-Le Haricot Tarbais, le Porc Noir de Bigorre, I'AOC Madiran, I’A O C Jurancon, le Pacherenc du Vic
Bilh, la Poule Gasconne, foie gras, safran, miel et pain d’épices, parmesan, huile d'olive AOC,
oignon de Trébons, Pain paysan, piment d’espelette, jus de fruits naturels, pate de fruits, tourtes
et biscuits régionaux, gateaux basques, fromages, cacahueétes, ...

-Démonstrations de fabrication du gateau a la broche, de confitures

-Présentation et découpe de jambon de Porc Noir de Bigorre...

e Carré du Chocolatier et du Confiseur

Des artisans passionnés éveilleront vos sens avec de nouvelles saveurs et vous présenteront leur
savoir-faire : AB Chocolat, Maison Berger, Verdier Confiseur, confiserie des gaves, Confiserie
Marinette, Maison Thuriés,....

Démonstrations et présentations de piéces en chocolat, travail du sucre, macarons, fabrication
de berlingots, pate a tartiner, cup cake de saison, brownies, caramel,...

e Atelier découverte « vin et chocolat »

e Métiers d’Art : sculpteurs, peintres décorateurs, créateurs,
restaurateurs d’art, verriers proposeront différents ateliers ainsi
que les techniques de travail de la pierre, du bois, du verre,

du tissu, de la laine, dentelle, du cuir, de la gravure et du métal.
Mais aussi : savonnier, céramiste, chantourneur,

Travail du cuivre et pierre d’alun, relooking de meubles,...

Présence exceptionnelle de I'atelier de Makhila Aincart Bengara
venu de Laresorre dans le Pays Basque:

Le makhila est le baton de marche traditionnel des Basques,
Fleuron de I'artisanat basque, il est fabriqué depuis

6 générations par la famille Ainciart Bergara.

Cet atelier est inscrit a I'inventaire des métiers rares de I'UNESCO.
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e Démonstration des vieux métiers :

Samedi et dimanche toute la journée : les vieux métiers de Trie sur Baise
présentent et font la démonstration de fabrication de balais, travail du
bois, le cardeur, la fileuse, la vannerie, la tricoteuse, le rémouleur.

e Exposition et démonstrations des Meilleurs Ouvriers de France en artisanat d’art.

e Exposition de voitures anciennes par I'Embiellage d’Or et de véhicules anciens de
secours par les Amis du Musée des Sapeurs-Pompiers de Tarbes

e Travail sur le vif d’artistes peintres et exposition de peintures
en hommage au peintre André Bordes

o Défilé des Confréries invitées :

samedi : départ 10h30 de la Halle Brauhauban,
direction rue Maréchal Foch, Mairie, arrivée Halle
Marcadieu

e Table d’'Hotes avec « Menus Découverte » proposé par M. Abbadie « Produits du
Terroir de Bigorre » de 12h a 15h :

Menu du samedi :- Terrine de foie gras/ Cochon de lait roti au thym et a I'ail, haricot tarbais a la
Bigourdane/délice a la chataigne = 17,50 € (Vin et café en supplément).

e Espace salon de thé «Nectar » avec dégustations et informations sur les différentes
origines de thé, café et chocolat

e Les Arts de la Table «Concours de tables dressées » proposé
par la « Maison Ducru »:

Ouvert au public les apres-midi

Remise des prix, dimanche a 17h.

e Animation folklorique

Samedi de 10h30 a 17h: - Echassiers et danseurs traditionnalistes avec Lous de Bazats
De 14h a 17h : - Groupe folklorique portugais /

Dimanche de 14h a 17h30: percussions avec Tolon Kan
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e Terro’Art est une manifestation éco-responsable

e Quelques chiffres :

Plus de 100 exposants
8 000 visiteurs sur le week-end
Prés de 500 « menus découverte » servis a la table d’hote

Le Salon Terro’Art est organisé par I'Office de Tourisme, les Tables
du Lys Bigourdan et la Mairie de Tarbes.

RENSEIGNEMENT/ORGANISATION

Office de Tourisme de Tarbes
T+ 33562513031
www.tarbes-tourisme.fr
Corinne Ortego T + 33 5 62 51 85 46
Nathalie Darboucabe T + 33 5 62 51 85 43

Photos libres de droit sur simple demande
Contact Presse : anne.biginelli@tarbes-tourisme.fr
T +33 562518545
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