
  

 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

C
ré

d
it
 p

h
o
to

 :
 F

o
to

li
a
 -

 C
a
m

il
le

 E
s
p
ig

a
t 

- 
A
P
C
A
 



  

 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 



  

 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 



  

 
 

Fabienne LASSERRE-SICARD Thierry LASSERRE - 9 route de Lahitte 

65700 Sombrun - Tél - 06 89 42 76 05 - lesfraisesdesombrun@orange.fr 

www.lesfraisesdesombrun.com 

 Descriptif : production de fraises en libre cueillette.  

 Au programme : samedi 16 mai de 8h30 jusqu'à ce qu'il n'y ait plus de fraises. Cueillette 

dans le champs de fraises. Grand  pique-nique, sous chapiteau. Au menu : axoa de 

veau, haricots  tarbais, tartelette aux fraises de Sombrun. Merci de réserver  avant le 13 

mai midi, par tél ou par mail. Marché de producteurs  et artisans sous chapiteau.  

 Accès : En venant de Tarbes,  prendre  la déviation dir° Bordeaux, au rond point 

prendre dir° Maubourguet-Marciac,  avant le passage à niveau prendre à gauche 

Sombrun (panneau de fraises). 
 

 

Mathieu BARATGIN, Laurent DUFFO - 7 chemin d'Arré Pujos - 65300 Clarens  

Tél 06.89.85.66.52 (Laurent) - lo.duffo@outlook.com - www.lafermederemy.fr  

 Descriptif : Elevage de veaux et vaches blondes d'Aquitaine.  

 Au programme : dimanche 7 juin 9h-18h. Visite de la ferme. Petite balade autour de la 

ferme (prévoir 1h maxi). Possibilité de grignoter fermier  (réservation souhaitée, avant 

mercredi 3 soirée), plus d'infos au 06.89.85.66.52.   

 Accès : autoroute sortie Capvern, dir° Toulouse. 6ème rond point après péage,  face 

caserne pompiers de Lannemezan : à gauche dir° Clarens. 2km puis à  gauche 

chemin Darré Pujo. 

 

 

Christian et David BARROIS, Martine AURIACOMBE - Haut de la Côte  

65420 Ibos - Tél 06 25 34 11 25 - martineauriacombe@orange.fr 

www.ferme-pedagogique-duhautdelacote.fr 

 Descriptif : Ferme pédagogique, élevage de porcs fermiers du Sud-Ouest, céréales, 

pensions de chevaux, médiation animale.  

 Au programme : samedi 6 juin 9h30-17h30. Pot d'accueil. Visite de la ferme.  Expositions 

d'œuvres réalisées toute l'année par les enfants. Possibilité de  pique-niquer sur place.  

 Accès : Depuis Tarbes, prendre dir° Pau puis dir°  Ger par la D817/N117. En haut de la 

côte de Ger, prenez le 1er chemin  empierré sur la droite. 
 

 

Solange BAYLAC-TROY - Quartier Rimoula - 65710 Campan 

Tél 06 72 59 73 83 - 05 62 91 69 54  

lesconfituresdesolange@orange.fr - www.lesconfituresdesolange.fr 

 Descriptif : confitures, ferme pédagogique et goûters. 

 Au programme : dimanche 7 juin à partir de 15h. Visite guidée du  jardin et de l'atelier 

de fabrication, démonstration de fabrication de  confiture, animations et jeux. Goûter : 

6.50 €/pers. Inscription  obligatoire (places limitées) au 06.72.59.73.83.  

 Accès :  Depuis Bagnères, passer Campan en dir. de Ste Marie de Campan, 3km après 

Campan, au niveau du quartier Rimoula, prendre à droite, direction «Le Peyras»,  faire 

100m et vous êtes arrivés. 

 



  

 

Jean-Guy DOMEC - 42 rue du Bourg - 65400 Arrens Marsous 

Tél 05 62 97 41 18 - 07 86 15 82 55 - 06 30 93 95 06  

jean-guy.domec@wanadoo.fr  - www.le-moulian.com/index.html 

 Descriptif : Ferme équestre. 

 Au programme : samedi 6 et dimanche 7 juin. Visite commentée de la ferme  

équestre. Balade en poney et cheval autour de la ferme. Ateliers pour poney  pour les 

enfants.  

 Accès :  Depuis Argelès-Gazost, prendre la dir°  Val d’Azun / Col du Soulor / Col 

d’Aubisque. Traverser Arras en Lavedan,  Aucun, en arrivant à Marsous, tourner à 

gauche face à l’église. Au stop, à  gauche, puis première a droite, passer le pont, vous 

êtes arrivé. 

 

 

Dominique et Pascal GAINZA - 125, quartier Brouca - 65400 Arrens-Marsous 

Tél 06.84.11.02.50 (Dominique) 06.75.47.14.52 (Pascal) - gaecvaldazun@gmail.com 

 Descriptif : Elevage de brebis, de chèvres laitières et de vaches, fabrication de 

fromages. 

 Au programme : dimanche 7 juin, 10h à 12h et 14h30 à 17h.  Matin : démonstration de 

fabrication de la tomme des Pyrénées à 10h,  visite du saloir, … Apéro ! Après-midi : 

atelier découverte des brebis,  démonstration de tonte et parage des ongles.  

 Accès :  Depuis  Argelès-Gazost, prendre la direction d’Arrens-Marsous. A la sortie 

d’Aucun, ferme signalée à droite à l’entrée du village de Marsous. 

 

 

Bénédicte SOULE-DUTOIT - chemin du Patouret - 65140 Rabastens de Bigorre  

Tél :  05 62 96 59 44  - 06 07 29 66 07 - www.cheval65.com 

 Descriptif : Ferme équestre.  

 Au programme : samedi 6 juin 9h-12h / 14h-18h Visite des écuries, de la ferme. Jeu de 

piste. Approche des chevaux et  des poneys. Initiation à l'équitation (si possible). Vous 

pouvez apporter votre pique-nique  sur place.  

 Accès : A 1 km au nord de  Rabastens, suivre le fléchage... 

 

 

Christine et Denis VIGNES - 34 rue de l’Agriculture - 65310 Laloubere - Tél 06 95 23 01 25  

denis.vignes@gmail.com - www.campagnolle.fr 

 Descriptif : Ferme pédagogique, fabrication de pain paysan (blé  de la ferme).  

 Au programme : samedi 6 juin 15h à 18h. Du grain au pain.  Visite guidée de la ferme à 

15h30. Petit atelier façonnage pour les grands  et les petits. Dégustations, Gouter.   

 Accès : Près du Géant Casino et du Parc  des Expositions de Tarbes. Indication des 2 

côtés de la route. Au  niveau de  la route de Bagnères au feu du golf à gauche 

(depuis Tarbes). Route parallèle à droite avant le rond point de Soues. 

 

 

Fabienne VRECH - 4, rue des Pyrénées - 65320 Gayan 

Tél - 06 35 95 16 85 - spiruline65@orange.fr 

 Descriptif : Production de spiruline (algue, aliment complet).  

 Au programme : samedi 6 14h à 18h et dimanche 7 juin 10h à 18h.  Visite de la serre, 

découverte de la spiruline. Atelier de cuisine crue "spiruline"  de 2 h le dimanche 7 de 

15 à 17 h (20 € ingrédients fournis) sur inscription.  Repas 100%végétal et sans gluten (12 

€) est proposé pour le dimanche 7 sur  réservation uniquement jusqu'au lundi 1er juin.  



  

  Accès : Depuis Tarbes : prendre la route de Vic-en-Bigorre. Au rond point de Bazet, 

tourner à gauche dir. Oursbelille, Gayan. Avant d’arriver à Oursbelille tourner à droite 

vers Gayan et aller au centre du village : vous êtes arrivés. La serre est sur votre droite. 

 

 

Angélique ABADIE - Rue du bois - 65380 Ossun - Tél : 06 80 32 74 65  

abadie.angelique@gmail.com - www.leschevresdangelique.fr 

 Descriptif : Elevage de chèvres, fabrication de fromages. 

 Au programme : dimanche 14 juin de 9h à 18h30. Dès 9h, venez vous inscrire pour une 

rando gourmande, départ à 9h30 après un petit café. Marché avec  dégustations et 

chanteurs sur le chemin (avec le comité des fêtes)! Tarif : 2€,  gratuit pour les enfants. 

Repas fermier le midi, inscriptions souhaitées, jusqu'au  samedi 13 midi. Tarif : 17€, 

enfants 10€. Marché de producteurs et d'artisans.  Animations pour les enfants. Buvette 

(avec animation bandas). Visite de la  chèvrerie et traite des chèvres à 17h.    

 Accès : A partir de l’Eglise, suivre les panneaux «Fromages de chèvres». 

 
 

Repas ou casse-croûte à la ferme : pensez à réserver  

Marché à la ferme  

Animation(s) enfants/famille. 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 



  

 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 



  

 

 

 

 
 

 
 

 


