LES TABLES DU LYS BIGOURDAN : ASS GENERALE

#Rapport moral de I’année : du 1°" juillet 2015 a fin juin 2016
v'Samedi 26 ¢t Dimanche 27 Septembre 2015 : TERRO’ART 11 éme édition ;

Manifestation qui a pour but de développer la création, le c6té artistique des différents métiers dans
Partisanat et la gastronomie. Plus, le carré des confiseurs et chocolatiers du sud-ouest, fabricants
uniquement. Ateliers et dégustation étaient proposés au public trés nombreux. Une trés forte affluence
sur les deux jours,
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v'Semaine du goiit du 13 Octobre au 16 Octobre 2015

Halle Brauhauban, avec la collaboration de la C C 1 et des commerg¢ants nous avons regus et fait découvrir les étals ainsi que
différents produits a 250 scolaires CM1 et CM2, les jeudi et vendredi. Démonstration et dégustation. Bien dans I’ensemble.

v'Samedi 28/11/2015

La répétition a eu lieu chez Guy Abbadie « terroir de Bigorre » le 24/11/2015 en présence de la presse.

31éme édition de notre Démo a SEMEAC sur le théme des fétes de fin d’année « Atelier Gourmand ». Un peu
moins de public ; mais attentif aux créations de nos chefs. La présentation des recettes I’'une apres I'autre, tres
bien et surtout avec la vidéo.

v'Le 20 janvier 2016 : Galette des rois

Avec la presse et partenaires. Présentation des futurs projets et organisation de notre 28™ concours. Bilan de de
PPannée précédente

v’ Le 15/04/2016 participation 3 GASTRONOMIA Foire exposition,

Nous avons fait une démonstration sur le « foie gras ? la chataigne et la betterave ». Recette réalisée par Laurent
Garlin

24" semestre2016 :

v'Samedi et Dimanche 24et 25/Septembre2016 : 128me édition de TERRO’ART halle Marcadieu

Nous féterons les 12ans de cette manifestation. Le programme et quelques surprises sont en cours d’¢laboration...
La participation d’artisans de la Guadeloupe avec une dégustation de leurs produits. Terro’art intéresse le commissariat
général a la téte de la Gastronomie.

v Qctobre/2016 semaine du goiit en association avec la CCL

Nous participeront pour la 4™ année a cet &vénement qui aura lieu a la halle brauhauban.
p p p q

v’ Qctobre 1¢19/2016 :

28" concours qui aura lieu au lyvcée Lautréamont. La sélection des candidats est déja faite. Penser aux sponsors.
Souci de recrutement, malgré ’aide de la Rectrice d’Académie.

v'Novembre : Samedi 2&11/16 Démonstration a Séméac sur le théme : fétes de fin d’année

Cette année un théme autour d’unc cuisine identifiable et simple qui donne envie pour redonner une autre image de la
cuisine frangaise trop souvent galvaudée. Penser aux recettes.
v Prévision 1% trimestre 2017:

¥ Projets :
1/ Galettes des Rois.2/ Réflexion sur le prochain concours. 3/ 1l faudrait penser & de nouveaux membres pour pérenniser

Passociation.

Conclusion : Notre devoir est d’étre plus attentif auprés de nos partenaires. L’image de notre association avec les
derniéres démonstrations intéresse de nouveaux collaborateurs. Une mobilisation plus forte des membres serait
bénéfique pour notre équipe. Nous avons besoin aussi de prévoir d’autres activités ex: Ateliers culinaires
(marché-réalisation avec des ménagéres ?).

Assemblée générale le 6 Juillet 2016

Le secrétaire : Le président : | )
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- Cuisine —
n(li(lats retenus Ftablissements de formation
I : LEP Lautréamont 65000 Tarbes
LEP Lautréamont 65000 Tarbes
Auberge le Cabaliros 65400 Arcizans-Avant
Ecole des Métiers 65000 Tarbes
URM A du Tam 81020 Albi
Lycée prof. hotelier 64 160 Morlass
Lycée prof. hételier 64160 Morlass
LEP Pardailhan 32000 Auch
Le réverbére 65500 Vic -Bigorre
Ecole des Métiers 65000 Tarbes
- Patisserie —
Candidats retenus | Ftablissement de formation
i INDAIS Tales Michel 65310 Laloubére
Ecole des Métiers 65000 Tarbes
ESM Muret 31600 Murect

LEP Lautréamont 635000 Tarbes




