Marche
de producteurs
d’Occitanie

dans la Maison
de Ma Région

a Tarbes

Dégustation & vente
de produits locaux

Le 16 décembre
De 18h30 a 22h30

& le 17 décembre
De 9h30 4 17h

Maison de Ma Région
8 avenue des Tilleuls, Tarbes
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Région Occitanie - Novembre 2021

de I'information citoyenne

Pendant 2 jours, venez déguster

la qualité & découvrir les produits

du terroir d'Occitanie
A LA MAISON DE MA REGION A TARBES

Profitez d'une dégustation d'assiettes traiteurs et d’'une animation musicale.
Informations & réservations conseillées au 05 61 39 69 65.

Les 18 producteurs haut-pyrénéens qui vont vous régaler :
e Vins blancs, rouges avec Le Domaine Benguerats a Madiran

Charcuterie, produits frais, conserves avec La ferme du Porc Sain a Tostat
Agneaux et produits a base d'agneau et brebis avec La ferme du Cairn a Campan
Haricots tarbais, pommes de terre avec HOP HOP HOP (Jean-Luc Laffonta) a
Larreule

Agneaux et plats cuisinés a base d'agneau et brebis avec la Ferme de Milley une
brebis a Dours

Confitures et petits gateaux avec Les Confitures de Solange a Campan

Fromage de chévre frais avec la Ferme de I'Encantada a Ricaud

Miel, pains d'épices avec la Miellerie des Escales a Villelongue

Charcuterie, conserves avec la Société Porc Noir de Bigorre a Louey

Volailles et produits a base de volaille avec la SICA : Poule noire d’Astarac-Bigorre
Oignons cuisinés avec le Comité de I'Oignons de Trébons a Trébons

Produits a base de chataignes avec Marrons des Pyrénées a Cabanac

Thés, infusions bio, sels aromatisés avec Les jardins d’Olha a Asque

Savons et produits au lait d'anesse avec La ferme d’Elodie & Izaux

Foie gras, plats cuisinés, canard gras avec la Maison Barthe a GUIZERIX

Spiruline, barres énergétiques avec la Spiruline des Hautes-Pyrénées a Gayan
Champignon bio avec les Champignons de Madiran a Madiran

Safran et produits a base de safran avec Safran du vieux logis a Nistos

MAISON DE MA REGION
TARBES

| .
8 avenue des Tilleuls - 05 6139 69 65
laregion.fr/maison-tarbes

La Région

Occitanie

Pyrénées - Meéditerranée

L]
laregion.fr/les-maisons-de-region

li Suivez toute notre actualité et cet événement en particulier sur notre page facebook :
facebook.com/maisonregiontarbes

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



PROPOSEES PAR XAVIER SPADILIERO DU
RESTAURANT LE REVERBERE A VIC-EN-BIGORRE

ASSIETTE CHEVRE LEGUMES 8€

Salade de Haricots Tarbais de Jean-Luc Laffonta, pesta Spiruline
basilic des Hautes-Pyrénées

Tartine de chévre a l'ail des ours de la Ferme de 'Encantada et noix
Ecrasé de pommes de terre de Jean-Luc Laffonta & la douceur de
poivron rouge du Safran du Vieux Logis

Champignons de Madiran a la creme

LES HAUTES-PYRENEES EN TARTINES 8€

P&té d'agneau de la Ferme du Cairn au confit dOignons de Trébons
de Jean Rangon

Jambon de Noir de Bigorre AOP au beurre d'Oignons de Trébons de
Maryline Armanelli

Rillettes de Poulet Noire d'Astarac-Bigorre et condiments

Agneau de sept heures de la Ferme des Milley une brebis au Safran
du Vieux Logis

ASSIETTE CHEVRE & COCHON 8 €

Tartine de Jambon de Noir de Bigorre AOP au beurre d'Oignons de
Trébons de Maryline Armanelli
Saucisson de la Ferme du Porc Sain

Chorizo de la Ferme du Porc Sain
Tartine de chevre a I'ail des ours de lad Ferme de IEncqntada et noix

\ =
Croustifondant de Bigorre : Espuma de Haricots Tarbais de \\\
Jean-Luc Laffontaq, poire pochée aux tisanes des Jardins d'Olhaq,
sablé, meringue

Crumble pain d'épices de la Miellerie des Escales pommes et
confiture de figue des Confitures de Solange
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